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CHAMPAGNE

OUDIETTE

LES CAOURDETS

VILLAGE : BEAUNAY BASE : 2021 (100%)

CEPAGE : CHARDONNAY RESERVE PERPETUELLE : (O%)

PARCELLE : LES CAOURDETS DOSAGE : 1,5 GRAMMESILITRE

DATE D'EMBOUTEILLAGE : O8/0712022 FILTRATION : NON

DATE DE DEGORGEMENT : 15/1012024 COLLAGE : NON

PRODUCTION TOTALE : 2744 BOUTEILLES DEBOURBAGE : ACTIF

Parcellaire
Les Caourdets

FERMENTATION MALOLACTIQUE : SPONTANEE Sire s Bles - Gt Bt

OUDIETTE

TOUS LES VINS DU DOMAINE ONT RESPECTE UNE PERIODE DE 6 MOIS APRES LE DEGORGEMENT AVANT LEUR COMMERCIALISATION.

CHAQUE PARCELLAIRE QUE NOUS PRODUISONS S’ARTICULE AUTOUR DE PRINCIPES COMMUNS : LUNITE D'UNE VENDANGE
MAJORITAIRE QUI PERMET D'EXPRIMER LA SINGULARITE BIOCLIMATIQUE, AVEC UNE RESERVE PERPETUELLE DE LA PARCELLE.

ECOSYSTEME DE LA PARCELLE

BIOCENOSE :
CETTE PARCELLE REGORGE DE VIE, OFFRANT UN HABITAT A LA FOIS ACCUEILLANT ET EXIGEANT POUR LES ORGANISMES DU SOL.

L'ORIENTATION PLEIN OUEST PEUT RENDRE LES SOLS ARGILEUX PLUS SECS. MALGRE CELA, LA PRESENCE D'UNE VEGETATION SPONTA-
NEE FOURNIT UNE SOURCE ABONDANTE DE MATIERE ORGANIQUE, ENRICHISSANT AINSI LE SOL.

BIOTOPE:
LA DIVERSITE DES SOLS DANS CETTE PARCELLE DE VIGNE EST FRAPPANTE. EN SURFACE, L'ARGILE MELEE AUX OXYDES DE FER DONNE A

LA TERRE UNE TEINTE ORANGE CLAIR, TANDIS QU'EN PROFONDEUR, ON TROUVE DE LA CRAIE DURE ET QUELQUES SILEX. A UNE PRO-
FONDEUR ENCORE PLUS GRANDE, LA ROCHE MERE EST PRINCIPALEMENT CONSTITUEE DE CALCAIRE DUR.

Mezime (bt

Artisan vigneron
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CHAMPAGNE

OUDIETTE
LES CAOURDETS

VILLAGE: BEAUNAY BASE: 2021 (100%)

GRAPE VARIETY: CHARDONNAY PERPETUAL RESERVE: (O%)

PARCEL: LES CAOURDETS DOSAGE: 1.5 GRAMSI/LITER

BOTTLING DATE: JULY 8, 2022 FILTRATION: NONE

DISGORGEMENT DATE: OCTOBER 15, 2024 FINING: NONE

PRODUCTION: 2744 BOTTLES RACKING: ACTIVE

Parcellaire
Les Caourdets

MALOLACTIC FERMENTATION: SPONTANEOUS e s Bl - 30 Bl

OUDIETTE

ALL WINES FROM THE ESTATE HAVE OBSERVED A 6-MONTH PERIOD POST-DISGORGEMENT BEFORE THEIR COMMERCIALIZATION.

EACH PLOT WE PRODUCE REVOLVES AROUND COMMON PRINCIPLES: THE UNITY OF A PREDOMINANT HARVEST THAT ALLOWS THE
EXPRESSION OF THE BIOCLIMATIC SINGULARITY, ACCOMPANIED BY A PERPETUAL RESERVE OF THE PLOT.

PLOT ECOSYSTEM

BIOCENOSIS:

THIS PLOT IS TEEMING WITH LIFE, OFFERING A HABITAT THAT IS BOTH WELCOMING AND DEMANDING FOR SOIL ORGANISMS. THE
WEST-FACING ORIENTATION CAN MAKE CLAYEY SOILS DRIER. DESPITE THIS, THE PRESENCE OF SPONTANEOUS VEGETATION PROVIDES
AN ABUNDANT SOURCE OF ORGANIC MATTER, ENRICHING THE SOIL.

BIOTOPE:

THE DIVERSITY OF SOILS IN THIS VINEYARD PLOT IS STRIKING. ON THE SURFACE, CLAY MIXED WITH IRON OXIDES GIVES THE SOIL A
LIGHT ORANGE TINT, WHILE DEEPER DOWN, THERE IS HARD CHALK AND A FEW FLINTS. AT AN EVEN GREATER DEPTH, THE BEDROCK IS
PRINCIPALLY COMPOSED OF HARD LIMESTONE.

Artisan vigneron
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